
Завтраки подаются по будням до 12:00, в выходные до 14:00

УТРО В КОФЕМАНИИ
желтки  
и белки

Яйцо Бенедикт с лососем / ветчиной из говядины  95
Яичница / Омлет  50
Яичница с овощами  90 
с чили-маслом и йогуртом с травами

Шакшука  95
Картофельный драник с камчатским крабом  140 
с яйцом пашот

Лосось с драниками и зелёным миксом  130
начинки  

для яичницы 
и омлета

чёрный трюфель цена за 1 г  45 
грибы | сладкий перец | шпинат  11
помидоры | сыр  20
бекон из мраморной говядины | ветчина из говядины  27

тосты Шведский тост с лососем  95 
и крем-сыром с зеленью

Аво-тост  90 
с миксом салатов и муссом из феты

Тост с красной икрой  110 
круассаны С лососем  85

С ветчиной из говядины, помидорами  
и сыром грюйер  80
С миндалём  35
Классический  30

творог  
и молоко

Ленивые вареники с клубникой  100 
и кокосовым соусом

Ванильные сырники  90 / 110  
классические или в соусе из белого шоколада

Воздушная творожная запеканка  100 
с вареньем из чёрной смородины, сметаной и фисташками

Страчателла  90 
с земляникой, протёртой с сахаром

Йогурт клубника & малина  62
икра Осетровая  410

блины Классический с маслом  48
Лосось с крем-сыром  85
Красная икра и крем-сыр  110 

каши Из зелёной гречки с яйцом пашот и пармезаном  70
Овсяная  60
Пшённая с тыквой  60

начинки 
и соусы

грецкий орех | сухофрукты | яблоки | бананы  16
сметана  16
ягоды, протёртые с сахаром: 
малина, клубника | земляника  20 / 40
свежие ягоды: 
голубика | клубника  25



ЗАКУСКИ
Икра осетровая  410

Шведский тост с лососем  95 
и крем-сыром с зеленью

Тартар из говядины  150 
в стиле парижских брассери, с перепелиным желтком  
и картофелем фри из австралийской вырезки 

Молодые кабачки со сметаной  90 
и кабачковой икрой

САЛАТЫ
Баклажан & страчателла с томатным соусом  85

Мухаммара с тостом из хлеба Перле  79

Большой зелёный салат  120 
с авокадо, миндалём и азиатским соусом

Барыня Свёкла  79 
с сыром фета, соусом из вишни и фундуком

Хабюрза  120 
неизменная классика «Кофемании»: арбуз, фета  
и тыквенные семечки 

Греко салат  100

Цукини с брынзой  85 
c соусом из маринованного лимона и кедровыми орехами

Хумус с запечённым помидором  79 
с лепёшкой роти

Бора-Бора авокадо, креветки, огурец  120

С Камчатским крабом, авокадо  
и юдзу & айоли  170

Оливье с перепёлкой / с камчатским крабом  110 / 160

Цезарь  100 
с куриной грудкой и яичницей-глазуньей

СУПЫ
Борщ  79 
с говядиной, крупной белой фасолью и зеленью

Домашняя лапша  75 

Грибной  79 
из белых грибов со сметаной

Гаспачо с камчатским крабом  
и авокадо  160



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
мясо Рибай кросс вагю цена за 100 г  120

Филе миньон цена за 100 г  230

Бефстроганов с картофельным пюре  200 
и малосольными огурцами

котлеты Большая котлета из говядины   130 
с соусом из брусники и картофельным пюре

Домашние котлетки из индейки / кролика  120 
с картофельным пюре и домашним лечо

По-киевски  250 
сочная котлета из курицы с трюфельным маслом;  
подаём с картофельным пюре и салатом айсберг  
с соусом из сыра грюйер

Пожарская  150 
с соусом сюпрем из белых грибов

птица Лимонная курица  120 
с салатом романо на гриле и йогуртом с травами

Шницель по-милански  150 
с салатом из руколы, сельдерея, яблок и помидоров

Курица с рисом и зелёным карри  140

рыба и 
морепродукты

Чёрная треска  200 
выдержанная в японском маринаде,  
подаём с рисом Акита Комачи 

Тюрбо цена за 100 г  160 
с цукини, пряным картофелем и помидорами черри

Веллингтон с лососем  250 
пирог из слоёного теста со сливочным шпинатом  
и грибным соусом

Жареный рис с морепродуктами  150

Крабовые котлетки  200 
и дикий рис c кедровыми орешками и лисичками

Поке с лососем  150 
по вашему выбору приготовим с киноа, диким или японским  
рисом Акита Комачи

Хрустящие бейби-кальмары  79 
в соусе якитори

Лосось на гриле  130

Лосось терияки на гриле с брокколи  190



БУРГЕРЫ и не только 
по желанию бургеры подаются на салате айсберг  
вместо булочки
Капитан Барашек  160 
котлета из ягнёнка, помидоры, чеддер и красный лук; подаётся с 
картофелем по-деревенски или фри 

Афоня  160 
котлета из говядины кросс вагю, чеддер, помидоры,  
малосольные огурцы; подаётся с картофелем фри 
или по-деревенски

Bunny-бургер  150 
мини-бургеры с котлетой из кролика;  
подаются с молодыми огурцами

Кесадилья с курицей  100

ПАСТА И РИЗОТТО
Спагетти с чёрным трюфелем  180

паста, пельмени и вареники собственного приготовления

Паппарделле с крабом с соусом биск  160

Карбонара  90 
с беконом из мраморной говядины и ветчиной из говядины

Пельмени с мясом  90

Вареники с вишней  90

Томатное ризотто  95 
со страчателлой

ГАРНИРЫ
Картофель — приготовим по вашему выбору: 
фри, пюре  35 
фри с трюфельным маслом или с пармезаном  40

Японский рис Акита Комачи  35

Овощи  40 
баклажаны, перец, цукини, запечённый помидор

Гречка с луком  35

Брокколи на гриле  40

Киноа с травами и луком  35

Дикий рис  85 
с кедровыми орешками и лисичками

Боул с миксом зелёных салатов  40

Шпинат  33

Цены указаны в дирхамах ОАЭ и облагаются НДС  
в размере 5%



КОФЕ
чёрный Свежезаваренный Кофе  42 

с радостью поможем в выборе сорта и расскажем 
о способе заваривания

Эспрессо  26 / 37

Американо  32 / 38

с молоком Капучино  40 / 45

Латте  44 / 49

Пикколо  37

Флэт Уайт  42
Раф The Original  44

Апельсиновый  44

Латте Сингапур  42 / 51 
мягкая сливочная карамель с оттенком лемонграсса

Латте Халва  47 
родился в стенах «Кофемании» в далёком 2011  
и тут же стал хитом на все времена

любой из этих напитков будет не менее хорош  
на основе эспрессо без кофеина

МАТЧА, ШОКОЛАД & КУРКУМА
Раф MOSS  47

Латте Матча  47

Раф Куркума  42

Какао с ганашом из бельгийского шоколада  47 / 55

ХОЛОДНЫЙ КОФЕ
Эспрессо Тоник  44

Айс Американо  32

Бамбл  42 / 47

Малиновый Кофе  55

Тай Кофе  47

Глясе  45
айс латте Матча  45 / 47

Классический  42 / 49

Карамельный  42 / 49

айс Раф The Original  44

Moss  47

Для своего кофе можно выбрать любимый вид молока:  
цельное безлактозное или кокосовую, миндальную,  
овсяную основу.



ЧАЙ БЕЗ ЧАЯ
Азия Жасмин & Манго  74

Имбирный  74 
пряный, медовый, согревающий

Манго & Маракуйя  58

Россия Облепиховый  58 
с соусом из маракуйи, мёдом, ягодами облепихи  
и специями

Малиновый   74

Шиповник  47 / 54  
с каплей мёда и долькой апельсина

травяные  
& цветочные

Гречишный  44 
татарская гречиха, выращенная в горных  
районах Тайваня

Ромашковый  44

Травяной Сбор  44

АРОМАТНЫЕ ЧАИ
чёрный Эрл Грей  44

Чёрный Чай с чабрецом  44

зелёный Моли Люй Ча с жасмином  44

СЕЛЕКЦИОННЫЕ ЧАИ
Индия Ассам чёрный чай  44

Непал Илам-Дарджилинг  44  
чёрный чай

Китай Колодец Дракона  44  
зелёный чай

Те Гуаньинь  44  
улун



КОРОЛИ ВЕРАНДЫ
Малиновый Арбуз  74 / 95

Жасмин & Личи холодный чай  44

Tropical Matcha  47

АРТИЗАНАЛЬНЫЕ ЛИМОНАДЫ
Cardamom  41 / 51

Манго & Маракуйя   43 / 55

Яблоко & Ёлка & Лимон  41 / 51

Экспенсив  47 / 59

СМУЗИ
Эль Ниньо  55 
с клубникой и лаймом

Ла Нинья  55 
с манго и свежей мятой

Ананас & Базилик  55 
вкус лета с разных континентов 

yogurt Strawberry & Raspberry  62

СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ
мы уже 

смешали
Фреш Грин  44 / 49 
мята, лайм и зелёное яблоко

Зелёный Микс  49 
брокколи, яблоко, шпинат и огурец

Томат & Кинза  49
смешайте сами  

или пейте 
чистым 

Апельсин / Грейпфрут / Морковь / Сельдерей / 
Яблоко  48

Ананас или Арбуз  64

ВОДА
с газом  
или без

Филетте 375 мл / 750 мл  32 / 37



Каждую деталь наших десертов мы создаём 
вручную, работая над ними, как над 
произведениями искусства. Мы используем 
только лучшие ингредиенты со всего мира:  
от мадагаскарской ванили до швейцарского 
шоколада.

Елена Железнякова
Шеф-кондитер ресторанов
«Кофемания»

Рейк мёд, карамель, чернослив  85
Сметанник  80  
тонкие медовые коржи со сметанным кремом

Балу  74 
любимый вкус шоколада и лесных орехов

Чизкейк с ягодами  80
Пекан  74 
ванильный ганаш, сливочная карамель, крустилант  
и бисквит из пекана

Фирмá  79 
фирменный десерт — кофейная меренга, фундучная  
хрустяшка и кофейно-шоколадный крем

Ванильный эклер  69 
оригинальный рецепт с бурбонской ванилью

Цитрон  69 
лимонное кремю, конфи из трав, ореховый бисквити желе юдзу

Панна Котта  79 
с земляникой

Воздушная творожная запеканка  100 
с вареньем из чёрной смородины, сметаной и фисташками

без сахара
Сахха  69 
кокос, ананас, тархун, лайм

без глютена
Французский торт  74 
печёные яблоки, миндальный бисквит

веган
Тарт с малиной  85 
кокосовый крем и кули с малиной и инжиром

Кокосовая Панна Котта  79
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Воздушная творожная запеканка* 

Рейк

Сметанник

Балу

Чизкейк с ягодами

Пекан

Фирмá

Ванильный эклер

Цитрон

Панна Котта

Сахха

Французский торт

Тарт с малиной

Кокосовая Панна Котта

Эклер Зайка

Аллергены

*   Возможно приготовить без орехов

В таблице приведены самые распространённые виды пищевых аллергенов, 
которые входят в состав рецептуры. Если у вас есть индивидуальная 
непереносимость некоторых компонентов, уточняйте полный список 
ингредиентов у официантов.

Цены указаны в дирхамах ОАЭ и облагаются НДС в размере 5%



Клёпа  69 
два мини-бургера: сочная котлета из говядины, 
помидоры, зелёный салат и сыр

Паста по-флотски  58 
паста ракушки с рагу из телятины и сметаной

Пожарская котлета  69 
 с картофельным пюре

Мини-пельмени 
с говядиной  65

Детские колбаски  69 
гарниры на ваш выбор: картофель фри, пюре  
или по-деревенски

Куриный бульон  50 
с фрикадельками из индейки и пастой ракушки

Блинчики  48 
Соусы на выбор: мёд (16); ягоды, протёртые 
с сахаром: малина, клубника (20) или земляника (40)

Сырники  69
Соусы на выбор: мёд (16); ягоды, протёртые 
с сахаром: малина, клубника (20) или земляника (40)

Морозко  42 
ванильный молочный коктейль

Ванильное облако  30

Какао  43

Лимонад  35

Зайка ванильный эклер  69


